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1. НАЗНАЧЕНИЕ ИЗДЕЛИЯ

1.1. Тестомесилка лабораторная ЕТК-М (далее тестомесилка) предназначена для механизированного замеса теста при определении количества и качества клейковины в цельномолотом зерне и муке при массе замешиваемой муки 0,01...0,05 кг. по ГОСТ 13586.1-68 и ГОСТ 27839-88.

1.2. Тестомесилка применяется на мукомольных и хлебопекарных предприятиях отрасли хлебопродуктов, а также в лабораториях ГХИ и научно-исследовательских организациях.

1.3.  Нормальная работа тестомесилки гарантируется при температуре окружающего воздуха от +10 до +35°С и относительной влажности  15% при 20°С (климатическое исполнение УХЛ4 по ГОСТ 15150-88)

2. ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

2.1. Продолжительность замеса, сек. ...............................................30

2.2. Производительность, замесов/час, не менее ...........................40

2.3. Напряжение питающей сети, В ..............…................................220

2.4. Установленная мощность, КВт....................................................0,1
2.5. Габаритные размеры, мм, не более:

длина …...............................................................................................320

ширина ...............................................................................................225

высота.................................................................................................335
2.6  Масса, кг, не более....................................................................23,5

2.7  Средняя наработка на отказ, замесов, не менее...................5700

2.8  Установленная безотказная наработка, замесов, не менее.2560

2.9  Установленный полный срок службы, лет, не менее..................6

2.10 Полный средний ресурс, замесов, не менее ......................31320

3. КОМПЛЕКТНОСТЬ

3.1   Тестомесилка в сборе, шт..............................................................1
3.2   Запасной предохранитель 5А, шт……............................................1
3.4   Паспорт изделия, включающий техническое описание и инструкцию по эксплуатации.....................................................................................1
4. УСТРОЙСТВО И ПРИНЦИП РАБОТЫ

4.1 Принцип работы тестомесилки заключается в смешивании помещенных в смесительную чашку компонентов, образования в ней теста и его интенсивного перемешивания.

4.2 Тестомесилка  состоит   
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1) дежа
2) заливная горловина водяного резервуара

3) кнопка аварийного отключения

4) контрольный индикатор

5) кнопки дозированной подачи воды в дежу

6) кнопка выключения

4.2.1       Дежа устанавливается в полость головки и фиксируется магнитной защелкой.  При правильной установке замыкается концевой датчик, связанный с механизмом блокировки электродвигателя, срабатывающей при неправильной установке чашки или её отсутствии.

4.2.3  Привод осуществляется посредством электродвигателя мощностью 0.1 кВт, через ременную передачу вращающую шпиндель с установленной насадкой. Алгоритмы управления обеспечивают плавный старт и постепенный разгон для равномерного и плавного перемешивания компонентов.  
4.2.3 Узел подачи воды предназначен для выпуска порции воды (дозы) 14, 17 и 20 мл с точностью ± 2%. При нажатии на соответствующую кнопку происходит впрыск указанного количества воды, после чего включается привод шпинделя и происходит замес образцов. При недостаточном количестве воды в резервуаре система сигнализирует красным сигналом светодиода, расположенного на правом переднем углу прибора.
4.2.4 Функции индикатора: 
	Цвет индикатора
	Отображаемое состояние прибора

	Зеленый
	Уровень воды достаточный, датчики системы безопасности замкнуты, прибор готов к работе

	Желтый
	Неполадки в системе безопасности, неверно вставлена дежа

	Красный
	Недостаточный уровень воды в резервуаре, добавьте воды


5. УКАЗАНИЯ МЕР БЕЗОПАСНОСТИ

5.1 Запрещается работать с неисправной блокировкой.
5.2 Запрещается снимать дежу до полной остановки головки.

6. ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ

6.1 Подключить шнур питания к электросети 220В. Выключатель сети, расположенный внизу справа, перевести в положение «ВКЛ».

6.2 Залить воду в резервуар, по достижении требуемого уровня воды красный сигнал светодиода сменится на зеленый. Рекомендуется заливать воду таким образом, что бы до края водяного резервуара оставалось примерно 2…3 см. Объем заливаемой воды составляет 800…900 мл.
7. ПОРЯДОК РАБОТЫ

7.1 Подготовку исходных продуктов к анализу и обработку теста после замеса проводят в соответствии с ГОСТ 13586 1-68 и ГОСТ 27839-88.
7.2 Вставить дежу в полость месительной головки, замкнув концевой датчик блокировки привода.

7.3 Перед замешиванием образцов необходимо провести прокачку системы подачи для точной дозировки воды. Для этого зажмите и удерживайте кнопку с маркировкой 20:
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Прокачивайте, пока подача воды не станет равномерной, после чего освободите дежу от воды.

7.4 В дежу высыпать подготовленную массу размолотого зерна (шрота) или муки. Вставить дежу в полость месительной головки, замкнув концевой датчик блокировки привода.

7.5 Зажать аварийную кнопку СТОП, после чего нажать одну из кнопок дозированной подачи воды – 14, 17 ил 20 мл. Произойдет автоматическая подача требуемого количества воды, после чего начнется процесс перемешивания, занимающий примерно 30 секунд. 
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7.6 После остановки шпинделя, снять дежу и извлечь тесто.
7.7 При необходимости, повторить процедуру с пункта 7.4.
7.8 По окончании работы отключить питание выключателем сети.
8. ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ.

8.1 После каждого замеса необходимо тщательно промыть смесительную чашку в теплой воде, а так же очистить размешивающие насадки на шпинделе с помощью влажной тряпки. После промывки чашки и насадок настоятельно рекомендуется протереть их чистой, сухой тканью.
8.2. Ежемесячно необходимо:
протирать корпус тестомесилки влажной тряпкой, смоченной теплой водой или слабым мыльным раствором, после чего протереть насухо чистой, сухой тканью.
8.3 При первом запуске прибора, или при запуске после длительного простоя рекомендуется убедиться в наличии подачи воды. Для этого необходимо 3-4 раза провести рабочий цикл, исключив засыпку муки или шрота – и визуально проконтролировать поступление воды в дежу. В случае отсутствия подачи воды смотрите таблицу в разделе 9 «Возможные неисправности и способы их устранения».
9. ВОЗМОЖНЫЕ НЕИСПРАВНОСТИ И СПОСОБЫ ИХ УСТРАНЕНИЯ
Тестомесилка является сложным техническим устройством, не предназначенным для самостоятельного ремонта и обслуживания! В случае любой электрической или механической неисправности производитель настоятельно рекомендует незамедлительно связаться с сервисной службой!

	Неисправность, ее внешнее проявление
	Возможная причина
	Способ устранения

	Не включается электродвигатель при запуске дозированной подачи
	1. Сгорел предохранитель
2. Отсутствует  напряжение в сети
3. Неисправна блокировка
	1. Заменить предохранитель
2. Устранить неисправности внешней сети
3. Обратиться в сервисную службу

	Пальцы месительной насадки не вращаются при включении двигателя
	1. Присохло тесто
2. Неисправность привода
	1. Очистить влажной ветошью
2. Обратиться в сервисную службу

	Не поступает вода в дежу
	1. Отсутствует вода в баке

2. Неисправность системы подачи воды
	1. Долить воду в бак

2. Обратиться в сервисную службу


10. СВИДЕТЕЛЬСТВО О ПРИЕМКЕ
Тестомесилка лабораторная ЕТК-М заводской номер _______ соответствует техническим условиям ТУ 8 782-93 и признано годным к эксплуатации.

                                                        Дата выпуска  _________________

                  м.п.

                                                         Подпись  лица   ответственного   за

                                                         приемку

11. ГАРАНТИИ ИЗГОТОВИТЕЛЯ
11.1 Изготовитель гарантирует соответствие устройства тре​бованиям технических условий при соблюдении правил транспортиро​вания, хранения и эксплуатации, установленным настоящим паспортом.

11.2 Гарантийный срок эксплуатации - 12 месяцев со дня отгру​зки устройства потребителю.

11.3. В случае неисправности устройства, выявленной в период действия гарантийных обязательств, владелец устройства должен направить заявку на гарантийный ремонт по адресу:      
142200,  Московская обл, г. Серпухов, ул. Советская, д. 1, ООО
«Эксперт Квалис», тел: +7-977-263-02-68
 указав свой номер телефона или факса и адрес, по которому должен прибыть специалист, осуще​ствляющий гарантийное обслуживание, или доставить устройство в организацию, где оно было приобретено.

11.4.  При вызове специалиста для осуществления гарантийного ремонта на месте эксплуатации прибора, владелец устройства предварительно оплачивает только стоимость проезда специалиста и его проживание в гостинице.
Если в ходе ремонта установлено, что устройство вышло из строя вследствие его неправильной эксплуатации, владелец устройства дополнительно оплачивает стоимость ремонта.
11.5.  В процессе эксплуатации послегарантийный ремонт осуще​ствляется через ООО «Эксперт Квалис».
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